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FRIJOL CON CARNE

200000272

Clasificacion

Enlatado

Descripcién del
Producto’

Frijol, carné de res, proteina de soya, aztcar, cebolla, aceite,
condimentos y sal. La carne debe tener una forma fisica de trozo, su

tamano debe ser visible.

Ingredientes

La carmne debe tener una forma fisica de trozo, su tamaifio debe ser
visible., Los ingredientes son: Frijol, carne de res, proteina de soya,
azlcar, cebolla, aceite, condimentos y sal. ' B

Requisitos
Fisicoquimicos.

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran
en el analisis de laboratorio:

Componentes

Valor
Proteina (g} 16.5+/-2.0
Grasa (g} 12.0+/-2.0
Carbohidratos (g) 25.0+/-50
228 Mmimo

Calorias {Kcal}

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran
en el andlisis de lahoratorio: :

‘| Microorganismos mesofilos aerobios Negativo
Microorganismos mesofilos anaerobios Negativo
Microorganismos termofilos Aerabios Negativo:
Microorganismos termofilos Anaerobios Negativo
Prueba de esterilidad Comercial | satisfactoria

Requisitos.

NTC 4433 —Esterilidad comercial en alimentos

Nutricionales - " No Aplica
Oftras o A o
caracteristicas del | La prueba de esterilidad comercial debe ser satisfactoria.
producto ‘ _
Contenido . ., | SAP 200000272 Peso Neto 220 gramos.
Requisitos Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2674 de 2013, NTC 4433, Resolucién 2185
Normativos de 2010, Resolucién 2270 de 2012, Resolucién 2805 de 2007, Resolucion 2690

de 2015.

Presentacion del

Producto

Se debe embalar bor- 24 unidades en-caja de caftén corrugado.

Condiciones de
Transporie vy

Almacenamiento

En Iugaf ffesco, seco y véntilado, Iej'os'de[ calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con- diferentes sustancias. También debe
ser {ransportado en furgén y/o vehiculo cerradd con concepto técnico

| sanitario Favorable ¢ Favorable con condiciones, expedido por et Ente
territorial. Se debe cumplir con todes los requisitos referenciados en el

capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,

Empaque.

E! producto debe.ser envasado en un recipiente de hojalata, en acero o

¢
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aluminio, recubierto. .de. estano y lacas sanltanas protectoras. atoxicas
de origen organico que no altere sus caracteristicas organociépticas o
1que puedan generar sustancias toxncas eI cierre debe ser hermético y '
dséplico. Sistema Abre:Facil. - :
tEl ‘rotulo debe cumplir con los requisitos- exigidos en la Res. Mm .
Protecmon Sacial 005109/2005 y Resolucidon 333 de 2011.

Minimo 18 meses. de: vida: (til contados a partir de la fecha de
fabrlcamon El producte se rec1be en bodega con maximo (2) meses
despues de la fecha de fabncac:lon

:' Reg[stro Samtarlo Vlgente .

”Ee A Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecmco Vigente: Favorable

gﬁ" dggzr- 1 (FV) o Favorable con requerlmlentos expedido por el INVIMA.
Rt CERTIFICACION HACCP . Analisis de Peligros y de Puntos Criticos de

tHz SA:-,:—'
,. Contro] para el proceso’de’ Enlatados Carnicos

‘SEPTIEMBRE DE 2020

|

‘ ' |
MAEo?ERGiGQ,Nl:F,RQE?éBE»cAMBi@s_‘E*gﬁise“:&ée{“‘;% o St
VERSION L ) DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 i | Version Inicial

Ajuste al formato| versién 2 y se rétira requisito de norma técnica NTC 512-1.

3 I Se.incluye requisitos de Proveedor (ISO 9001, 1ISO 14001).- : B

i Se actualizan los requisitos fisicoquimicos; micrebiolégicos. Se actualiza las cerhr icaciones a solicitar a Ias empresas,
P toda vez que sél incluye HAC(IBP Manual:de Buenas:Practicas, Registro Sanltano Permiso Sanitario o Notificacion
4 i | Sanitaria (Cuando Aplique) para.asi garantizar la calidad:en los procesos productos. Sin embargo, se incluye con el
| | condicional (O) Rara generar ¢ cahdad de producto y pluralrdad de oferentes Se actualiza con es. Min Proteccion Socral

1333 de 2011 pararotulado-de producto
I'| Se adiciona: c6d|go SAP. Se qclara el tipo ‘de concepto samtano ‘para transporte de alimentos expedido por el ente
| | territorial de salud. En ficha tecimca de negociacién se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con reglstro :
;| sanitario, por lo [tanto se rettrq requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicién de concepto sanitario y ente |,
3 i | encargado. Se reletlran las Slgmentes notas que fueron aclaradas éh ficha técriica de negociacion: Nota 1: El Manual de
Buenas. Préctlcas de Manufactura basados en el Decreto;3075/1 897.Debe ser Certificado por la persona de Calidad |.
con Tarjeta profesnonal ‘Nota 2 En caso deser comercializador debe allegar los cerfificados de su provesdor yfo
maquilador, se retira (©). Marual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.

Ajuste al formatg PA-FO-75 Vqrsmn 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documente debido a
que ya no son utilizados en Ia entidad: La clasrfcamén se cambla de productos carnicos procesados a Enlatados)
segun clasift cac:én en- Sisterna SAP.

o

,‘_|

|

! Dentro de los reqwsntos normatlvos se mcluye el Décreto” 2162 de 1983 del Mlmsteno de Salud (F'roductos carnicos

i | procesados}, Resolucmn 2674 de 2013 .del Ministerio de Salud y proteccién social (Requisitos sanitarios para la |-

. | fabricacion, procesamlento preparacuon envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacién de
! alimentos), Resojucion 2195 de: 2010 del Ministerio de Proteccion Social (Reglamento técnico det proceso témico que

| | deben cumplir Ioa alimentos envasados herméticamente dé baja acidez o acidifi cados) y Resolucién 2270 de 2012 del |
'.| Ministeric de Sallud y Protecclén Social (Reglamento técnice que tiene’ por cbjéto actualizar el Sistema Oficial de
I Inspeccidn, Vigilancia y Contro! de la Came y Preductos’Cémicos Comestibles, destinados para el consumo humano), |
I | resolucién 2905 |de 2015 (dnrgdnces para la formulacion: del programa: de verificacién microbiolégico de IVC para |-
i| carnes y.productos carnico comestibles), se mor:hf' ican los reqmsntos mmrobmlogmos basados en NTC 4433.

| | Se-cambia el cmptemdo del’ producto ya que enel mercado se encuentra es presentacnén de 220 gramos. Se modifi ica
los requisitos - de transporte ¥ almacenamiento’ completando la: |nfom1acu5n se incluye solicitud registro sanitario vigente |
y en acta de visita sanitaria’ coricepto favorable: con requerlmlentos ‘

| Se modifica la vida atil del producto de minimo 12 meses al_lminimor‘ls contados 4 partir de [a fecha de fabricacion. V :
\
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